
 
   Liebe Gäste         
   Gelebte Gastfreundschaft…. 
   Das ist unser Motto im Gasthof Bären 
   Wir freuen uns, Sie bei uns zu begrüssen und kulinarisch  
   Verwöhnen zu dürfen. 
   Lassen Sie sich von uns beraten, gerne erfüllen wir Ihre Wünsche 
   

 Zum Einstimmen       

 

 Süppli  
 Süsskartoffel– Mangosuppe         9.50  
 Mit einem Rahmhäubchen 
 

 Apfel-Sellerie-süppli                  9.50 

 mit Croûtons 
  
 

 Unsere Salate   

 Bunter gemischter Salat 
 Mit Sprossen, Melone und Kernen                        12.50 
 

 Knackiger Sommersalat mit Blattsalaten, Ruccola          10.50 
 Radisli, Ei und Cherrytomätli 
  

 Vorspeisen 
  
     CHICORÉE-SALAT MIT GRAPEFRUITS                  14.50 

     UND MARINIERTEN CREVETTEN 
     mit Crostini 
 

 Rindstatar rassig gewürzt 
 Mit einem Schuss Calvados 
 Mit Toast und Butter                     18.00 

     Hauptgang-Portion                29.00 
 
  
 

 
  
 
 



                        
   
 
Cordon bleu Festival  

 
 
 
 
 
Piemont 
Gefüllt mit gekochtem Schinken, Gorgonzola und Peperoncini 
 
Hawaii 
Gefüllt mit Schinken, Ananas und Mozzarella 
 
 
Walliser Art 
Gefüllt mit gekochtem Schinken und Raclettekäse 
 
Vom Schwein Fr. 31.00                vom Kalb Fr. 41.00 

 
 
 
 
 
Klassiker 
 
Pouletbrüstli gefüllt mit Rohschinken und Mozzarella         31.00 
Mit einer Lemonsauce 
Mit Weisswein-Risotto 
Gemüsegarnitur 
 
 
Kalbsgeschnetzeltes an Cognac-Kräutersauce       34.00 
Mit Cherrytomätli 
Mit frischen Tagliolini 
Gemüsebouquet 
 
 
Rindsentrecôte vom Grill          38.00 
An einer Marsala-sauce mit Steinpilzen 
Pommes Frites 
Gemüsegarnitur 
 
 
 
Bei Allergien fragen Sie uns einfach, wir beraten Sie gerne, 
Vieles ist machbar! 

 

 

 
 



 
 

 

 

NEUE KREATIONEN 

 

Alles Spiessig 
 
Rassiger Lammspiess vom Lammfilet       34.00 
Orientalisch Gewürzt 
 
Pouletspiessli „Satay“          26.00 

Mariniert mit Soja, Kokos und Limone 
Serviert mit Erdnuss-sauce 
 
Rindshuftspiess mit argentinischer Chimichurri mariniert  31.00 
 
Lachsspiesschen mit Zucchini, Dill        29.00 

Dazu Pinienkerne in Limetten-Butter 

 

 
Ungarischer Schaschlikspiess 
Mit Schweinshuft, geschmort in einer rassigen 
Tomaten-Paprikasauce         28.00 
 
Mediterraner Gemüsespiess mit  
Auberginen, Zucchetti, Paprika und Hallumi-Käse    26.00 

 
Beilagen nach Wahl 
Pommes frites, Kroquetten, Baked potatoes, Risotto, Tagliolini 
Gemüsebouquet oder als Fitnessteller mit Salaten garniert 
 
 
Alle Spiesse sind Glutenfrei  
 
 
 
 
Wir legen Wert auf artgerechte Tierhaltung, deshalb haben wir uns entschieden,  
Fleisch aus Schweizer Tierhaltung anzubieten. 
Poulet, Schwein, Kalb – Schweiz 
Rind -  Schweizer Weidenrind  
Lamm — Neuseeland 
Lachs — Färörer Inseln 
Zander— Russland 
 
                               
 



 

 

 

Unsere Sommerhits 

 

Zander-Fischknusperli mit Tatarsauce                

Mit Pommes frites und Gemüse oder 
Mit bunten Salaten—als Fitnessteller         27.00 
 
 
 

Roastbeef-Teller mit Tatarsauce            
Mit bunten Sommersalaten und Melone        28.00 
 
Siedfleischsalat vom Schweizer Weidenrind 
an Tomatenvinaigrette  
Mit bunten Sommersalaten und Melone            26.00 
 
Paniertes Schweinsschnitzel               26.00 
Garniert mit bunten Salaten 
 
 
 

Für unsere Vegis 
 
 

Lauwarmer Gemüsesalat mit Falafel        22.00 

Serviert mit Tzatziki 

 

Kartoffelgnocchi  mit Pesto, Tomätli, 

Burrata und Basilikum         26.00 

 
 

 

Verschiedene Gerichte können Gluten– oder lactosefrei angepasst werden.  

Wir beraten Sie gerne. 
 

 
Alle unsere Preise sind inklusive MwSt 
 
      Vegetarisch   
 
  Laktosefrei 
 
  Glutenfrei        
 
 


