
 

WILDE   LECKEREIEN 

Süppli 

Kürbiscremesuppe mit Amaretto und gerösteten Mandeln   Fr. 10.50 

Vorspeisen 

Nüsslisalat mit Ei und Croutôns  und gebratenen Speckstreifen   Fr.  14.50                                

   

Hirschroastbeef mit einem Preiselbeerschaum 

Toast und Butter        Fr. 19.50 

 

Hauptspeisen 

Rehschnitzel vom Grill an einer Apfel-Calvadossauce 

Butterspätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel,Rotweinbirne     Fr. 37.00 

 

Hirschpfeffer mit Speck, Croutons und frischen Eierschwämmchen 

Butterspätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel, Rotweinbirne   Fr. 31.00 

 

Wildschweinentrecote vom Grill (200 gr.), mit Preiselbeersauce 

Butterspätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel, Rotweinbirne     Fr. 35.00 

Für die vegetarischen Geniesser: 
 

Försterteller: 

Spätzli, Rotkraut. Rosenkohl, Apfel, Rotweinbirne 

dazu eine Rahmsauce.             Fr. 24.50 

 

Waldmeister-Pastetli 

Pilzragout mit Eierschwämmli, Champignons und Steinpilzen  

An einer sämigen Kräuter-Rahmsauce     Fr. 28.50 

 



Liebe Gäste         
Gelebte Gastfreundschaft…. 
Das ist unser Motto im Gasthof Bären 
Wir freuen uns, Sie bei uns zu begrüssen und kulinarisch verwöhnen zu 
dürfen. 
Lassen Sie sich von uns beraten, gerne erfüllen wir Ihre Wünsche 
   

 Zum Einstimmen       

 

 Süppli  
 Apfel-Selleriesuppe          9.50  
 Mit einem Rahmhäubchen 
 

 Kürbiscrèmesuppe mit einem Schuss Amaretto       9.50 
 Rahmhäubchen mit gerösteten Mandeln 
  
 

 Unsere Salate   

 Buntgemischter Salat 
 Mit Sprossen, Trauben und Kernen                   12.50 
 

 Knackiger Blattsalat mit Cherrytomätli und Ei     9.00 
 
 Nüsslisalat mit Ei und Croutons        14.50 
 Und gebratenen Speckstreifen 
  
 

 Vorspeisen 
 
 Ziegenkäsemousse im Sesammantel 
 Auf frischen Feigen, auf Eisbergsalat   14.50 
 An einer Honigsenfsauce 
  

  

 Rindstatar rassig gewürzt 
 Mit einem Schuss Calvados 
 Mit Toast und Butter          18.50 
     Hauptgang-Portion          34.00 
 
  
 

 
  



                        
  Cordon bleu Festival  

 
Piemont 
Gefüllt mit gekochtem Schinken, Gorgonzola und Peperoncini 
 
Padrone 
Gefüllt mit Salami, Brie und Zwiebeln 
 
Vom Schwein Fr. 33.00               vom Kalb Fr. 43.00 
 
Walliser Art 
Gefüllt mit gekochtem Schinken und Raclettekäse 
Vom Schwein Fr. 31.00                vom Kalb Fr. 41.00 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Immer beliebt 
Bäre Röschti 
Schweinsfiletmédaillons auf knuspriger Rösti   
Mit Salbeibutter 
Mit gebratenen Speckstreifen und Spiegelei                            36.00 

 

 
Rindsentrecôte vom SchweizerWeidenrind 
Mit einer Pommerysenfsauce mit Cognac 
Mit Gemüsegarnitur         42.00 
 
Tournedos 
Rindsfilet -Tournedos im Estragon-Speckmantel 
Auf einem Morchel-Lauchsauce  
Gemüsebouquet          44.00 

 
Frische Kalbsleberli aus der Pfanne 
In Butter gebraten mit frischen Kräutern 
Flambiert mit Cognac 
Mit buntem Gemüse          34.00 
 
Dazu servieren wir Ihnen Gemüse  
und Pommes frites, Kroquetten, Risotto, Nüdeli, Frühlingskartoffeln oder Rösti   
nach Wahl 
     

Verschiedene Gerichte können Gluten– oder lactosefrei angepasst werden.  

Wir beraten Sie gerne. 

 
 
 

 

 



 
 

 

 

NEUE KREATIONEN 

 

Kalbshaxen Ticinese 
An einer kräftigen Merlotsauce mit 
Gemüsewürfeli, Zitronenzeste und Pilzen   32.00 

Risotto oder Spätzli nach Wahl 
Gemüsegarnitur 

 
 

CH– Pouletbrust aus dem Ofen 
Auf einer Eierschwämmlisauce 
Auf Lemon-Risotto 
Gemüsebouquet                29.00 

 
Schweinsfiletmedaillons  
an einer Apfel-Calvadossauce 
Mit Koquetten 
Mit einem Gemüsebouquet         35.00 
 
Rindsfiletwürfel 
An einer Whiskysauce mit Crème-Fraiche      39.00 
Mit Petersilien-Tagliolini 
Gemüsebouquet 
 
Kalbsgeschnetzeltes mit Balsamico-Rahmsauce      39.00 

Mit getrockneten Tomaten und Madeira 
Rösticroquetten und Gemüsebouquet 
 
 
 
 
 
Wir legen Wert auf artgerechte Tierhaltung, deshalb haben wir uns entschieden,  
vorwiegend Fleisch aus Schweizer Tierhaltung anzubieten. 
Poulet, Schwein, Kalb – Schweiz 
Rind -  Schweizer Weidenrind   
Lamm - Neuseeland 
 
 
                               
 
 
     



 

 

 

FISCH UND MEER 

 

Fischknusperli   (Tagesangebot)              28.00 
Mit Pommes frites oder mit bunten Sommersalaten 
Dazu Tatar-, Curry– oder Knoblisauce 

 
 
Black-tiger-Crevetten   
An einer roten Thaicurrysauce               29.00 
Mit frischen Tagliolini 
 

 
 
 

Für unsere Vegis 
 
Knusprige Rösti „Fiorentina“ 
Überbacken mit Spinat und Mozzarella, Mit einem Spiegelei  27.00 
 
 

Lauwarmer Gemüsesalat mit Falafel        21.00 

Serviert mit Tzatziki 

 

Frische Tagliolini mit Pesto, Tomätli, 

Burrata und Basilikum         26.00 

 
 

 

Verschiedene Gerichte können Gluten– oder lactosefrei angepasst werden.  

Wir beraten Sie gerne. 
 

 
Alle unsere Preise sind inklusive MwSt 
 
      Vegetarisch   
 
  Laktosefrei 
 
  Glutenfrei        
 
 
 
 


